EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

TARAPACA RESERVA CARMENERE

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO
Vinho 16 °C
13,500
TIPO
Tinto HARMONIZACAO
PRODUTOR queijos, carnes vermelhas,
Vifia Tarapaca massas
REGIAO PREMIACAO
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Selecionadas de diferentes vinhedos, as uvas da linha Cor. rubi com reflexos violaceos
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' o Aroma. exibe notas de frutas pretas, especiarias,
concentragdo e taninos redondos. A caracteristica da s i
R . ) chocolate ¢ um tipico toque herbaceo
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curto periodo de guarda nas barricas de carvalho para Sabor. corpo medio, taninos suaves e redondos, na boca
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oferecer complexidade e riqueza, sempre respeitando o remete a especiarias. Possui um agradavel final
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colheita selecionada realizada manualmente
fermentacio alcoolica em tanques de aco inoxidavel,
por um periodo de 7 a 10 dias mantendo a
temperatura em torno de 260C. As remontagens sio
frequentes para aumentar a extra¢ao de taninos e

antocianas
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maceragao pos fermentativa
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fcrmentagao malolactica
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aproximadamente 60% do vinho passou por estagio
em barricas de carvalho francés, por

aproximadamente IO meses
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