
F I C H A  T É C N I C A

León Tarapacá Syrah
VA L E  C E N T R A L  ·  C H I L E

Jovem e frutado, Léon Tarapacá busca expressar o caráter natural de cada variedade que lhe deu origem. São

vinhos atrativos, com cores intensas e boa concentração, e, prontos para serem apreciados ainda jovens. Uma

ótima pedida para o dia a dia!

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Viña Tarapacá

REGIÃO

Vale Central

UVAS

Syrah

SAFRA

2023

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

16 °C

HARMONIZAÇÃO

Carnes, queijos, peixes ricos

em gordura

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada entre a segunda quinzena de
março e início de abril

fermentação alcoólica em tanques de aço inoxidável,
mantendo a temperatura em torno de 24oC- 28oC

as remontagens são frequentes para aumentar a
extração de taninos e antocianas

fermentação maloláctica

estágio em barricas de carvalho francês e americano
por 2-3 meses

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi, vivo e brilhante.

Aroma. com muita tipicidade, este tinto exibe aromas
de frutas pretas, como amoras; e vermelha, como
framboesa, além de toques de baunilha.

Sabor. na boca seduz pela textura de taninos elegantes
e pela suculência. É um Syrah chileno de boa relação
custo-benefício.

Rua Jamil João Zarif, 684 · Galpão 24 · Jardim Santa Vicência · Guarulhos — SP · CEP 07140-000

11 2910-4662 · www.epice.com.br


