EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

LEON TARAPACA SAUVIGNON BLANC
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vinhos atrativos e prontos para serem apreciados ainda jovens. Uma otima pedida para o dia a dia!

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO o

Vinho . 8-10 °C

12,5%

rIPO

Branco HARMONIZACAO

PRODUTOR Saladas, ceviche, peixes,

Vifa Tarapacd carnes brancas.

REGIAO

Vale Central

UVAS

Sauvignon Blanc

SAFRA
2023
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita noturna evitando a oxidacao Cor. amarelo brilhante com reflexos esverdeados.
prensagem suave seguida por clarificacio Aroma. sua fermentacio em baixa temperatura

Ii . .
y i i IS eserva 0s aromas tipicos da S: -
fermentacao alcoolica em tanques de aco inoxidavel preserva os aromas tipicos da Sauvignon Blane

! . .
4 temperatura em torno de 140C por Destacam- se as notas de frutas citricas no nariz.

aproximadamente 15-20 dias Sabor. .

estabilizacao e engarrafamento
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