EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

LEON TARAPACA CARMENERE

Jovem e frutado, Léon Tarapaca busca expressar o carater natural de cada variedade que lhe deu origem. Sdo
vinhos atrativos, com cores intensas e boa concentragdo, €, prontos para serem aprcciados ainda jovens. Uma

otima pm’ida para o dia a dia!

CATEGORIA TEOR SERVIGO
. ALCOOLICO
Vinho 16 °C - 18 °C
1300
TIPO
Tinto HARMONIZACAO
PRODUTOR Carnes, queijos, comidas ricas
Vifia Tarapac;i em especiarias.
TARAPAG .
REGIAO

Vale Central

UVAS
— I4 \
Carmenere
SAFRA
20273
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita selecionada Cor. rubi, vivo e brilhante.
fermentagﬁo alcoolica em tanques de aco inoxidavel, Aroma. ¢ uma otima introduqﬁo a uva francesa
mantendo a temperatura em torno de 260C- 280C Carménere. Este tinto jovem e versatil apresenta boa

. . /. ~
as remontagcns 530 fl'Cunl’ltCS para aumentar a 1I'1ELI'lSld3dC aromartica, com hutas VerC]h&S @© putas

extragio de taninos e antocianas maduras aliadas a ligeiras notas de especiarias.

fermentacio maloldctica Sabor. ¢ redondo, com acidez equilibrada ¢ taninos
A . \ . macios. Sem duvida, um vinho facil de agradar.
estagio em barricas de carvalho francés e americano

Ppor 2-3 meses
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