EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

TARAPACA GRAN RESERVA SAUVIGNON BLANC

Este Sauvignon Blanc ¢ cheio de pureza ﬁ”uma’a.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco
PRODUTOR

.- - !
Vina Tarapaca

REGIAO

= Vale de San Antonio (Leyda)

TARAPACA
UVAS

Sauvignon Blanc

SAFRA

2023

VINIFICACAO

As uvas pl’OVéH’] dll Sél’it‘ dC 501()5 Lo VliSquﬁZ, d(‘ Ol'igt‘n’l

gmmtica ¢ textura fl‘ﬂl'lCO argi]o—arcnosa.

colheita selecionada realizada manualmente

parte da uva foi prensada imediatamente e outra
parte passou por maceragio pelicular durante 6
horas.

decantacio a frio (120C) entre 24 ¢ 48 horas
fermentacao alcoolica em tanques de aco inoxidavel
por aproximadamente 25 dias a temperaturas

mantidas em torno de 120C

esse vinho nio passou por barricas e ndo teve
~ ~ !/ . . !
fermenta¢do malolactica, mantendo assim o carater

frutado da uva

estabilizagﬁo € engarrafamento

TEOR PH
ALCOOLICO

3,27
1375()0
ACIDEZ ACUCAR
TOTALI RESIDUALI
7,41 gL 2g/L
SERVICO
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. !
recomenda-se harmoniza-lo
com salmio defumado, sushis,
carnes brancas, queijos como

O gruyere, edam ou brie.

NOTAS DE PROVA

Cor. amarelo palido com reflexos esverdeados
Aroma. no nariz ¢ repleto de notas florais e de frutas
citricas, também mostra um leve herbaceo

Sabor. a boca ¢ um branco vibrante, com acidez
acertada e um final longo e saboroso, com sugestio de

casca de limao e notas minerais.
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