
F I C H A  T É C N I C A

Tarapacá Gran Reserva Pinot Noir​
VA L L E  D E  A C O N C Á G U A  ·  C H I L E

DESCORCHADOS - 91 pts. | 2024

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Viña Tarapacá

REGIÃO

Valle de Aconcágua

UVAS

Pinot Noir

SAFRA

2024 Os vinhedos estão

localizados na série de solos

denominada “Lo Vásquez”. Essa

série, situada na Cordilheira da

Costa, apresenta solos derivados

de rocha granítica em diferentes

estágios de meteorização e

alteração, com presença de

quartzo em alguns setores. Parte

dos solos é de origem aluvial,

resultado das cheias do rio

Maipo, com importante teor de

argila. Nesse tipo de solo,

obtêm-se vinhos com boa

estrutura, equilíbrio e ótima

persistência em boca.

TEOR
ALCOÓLICO

13,7%

PH

3,33

ACIDEZ
TOTAL

5,35 g/L

AÇÚCAR
RESIDUAL

1,6 gL

SERVIÇO

14 °C – 16 °C

HARMONIZAÇÃO

recomenda-se harmonizá-lo

com pescados, sushis, risoto

de champignon.

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas que dão origem a este vinho provêm de
Leyda, de dois vinhedos distintos: um a 4 km do mar
e outro a 12 km. O

critério de colheita busca alcançar aromas de frutas
vermelhas, com perfil fresco, vibrante e com taninos
de alta qualidade.

Após a chegada das uvas à adega, realizou-se uma
maceração pré-fermentativa a 10 °C por 3 dias, com
presença de 15% de

cachos inteiros. Em seguida, a fermentação alcoólica
ocorreu em tanques abertos (open tank), com
pisoteios suaves, visando

uma extração delicada de taninos, característica da
Pinot Noir. Ao final da fermentação alcoólica, o
vinho foi transferido para

barricas francesas usadas de 300 litros, onde
permaneceu por 8 meses em maturação e também
realizou a fermentação

malolática.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi pálido e brilhante.

Aroma. De boa intensidade e caráter frutado para
frutas vermelhas como cereja e morango. Apresenta
notas herbáceas e nuances animais, além de toques
especiados e minerais. Sutis notas tostadas e de
baunilha, provenientes da maturação em barrica,

complementam o perfil aromático.

Sabor. de corpo médio, com taninos suaves e sedosos,
oferecendo uma sensação fresca e aveludada. É um
vinho vibrante, equilibrado e fácil de beber, com
sabores de frutas vermelhas e nuances especiadas.
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