EPICE

desde 1989

TARAPACA GRAN RESERVA CHARDONNAY

RENDIMENTO: 2,4 a 2,7 kg/planta DESCORCHADOS - 91 pts. | 2025

CATEGORIA TEOR PH
. ALCOOLICO _
Vinho 3,17
13,5%
TIPO ACUCA
ACUCAR
Branco RES. 2,3 g/L
PRODUTOR ACIDEZ SERVIGO
. /
Vina Tarapaca QAL 9°C-u°C
7,28 g/L
REGIAO

. :
== Valle de Aconcagua
IARAPACA HARMONIZAGAO

M UVAS recomenda-se harmoniza-lo
Chardonnay com pescados, sushis, carnes

SAFRA brancas ¢ querjos.

2025 A série “Lo Vasquez”,
localizada na Cordilheira da
Costa, apresenta solos derivados
de rocha granitica em diferentes
cstﬁgios de meteorizagao, com
presenca de quartzo em alguns
setores. Parte dos solos ¢ de
origem aluvial, resultado das
cheias do rio Maipo, e possui
importante conteudo de ;11‘gi1;1.
Esse tipo de solo permite a
claboragao de vinhos amplos,
com texturas sedosas e boa

A a
persistencia em bOC"l.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Colheita manual. Na adega, realizou-se a prensagem Cor. amarelo palido com reflexos esverdeados

e cachos inteiros ¢ obietiv > Dreservar a ) N - 5
de cachos inteiros com o objetivo de preservar a Aroma. intensidade alta, fresco, frutado e complexo,
acidez ¢ a aromas citricos como toranja, notas minerais e sutis
mineralidade tipicas do vale, alem de reduzir a toques de baunilha e especiarias provenientes da
extracio de compostos fendlicos. Ocorreu uma etapa maturagdo em barricas.

de decantagio a . . . "
s Sabor. Suculento, vibrante e equilibrado, com volume

frio entre 24 € 48 horas. APOS a Clzll‘lf‘lC‘dg‘ﬂO do médio e grande perswténcul mineral. f\prcscnru um
mosto, iniciou-se a fermentagio alcodlica: 45% do final de textura cremoso e muito agradavel.

mosto fermentou em

tanques de ago por cerca de 20 dias, a temperaturas
entre 12 € 14 °C, € 0s 55% restantes em barricas
francesas (5%

novas) de 300 litros, a temperaturas entre 18 ¢ 24 °C.
Bitonnage semanal nas barricas e sobre as borras
finas nos

tanques de aco inox, com o objetivo de manter as
lias em suspensao. Da parcela de Chardonnay
fermentada em

barricas, 28% realizou fermentacao malolatica,
resultando em um total de 1% de fermentacio
malolitica no vinho

final. Por fim, 45% do vinho passou por
amadurecimento de 8 meses em barricas usadas de

carvalho francés.
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