EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

TARAPACA GRAN RESERVA CHARDONNAY

O Vale de Leyda ¢ o ber¢o deste maravilhoso Chardonnay. RENDIMENTO: 2,4 a 2,7 kg/planta

CATEGORIA TEOR PH
Vinho ALCOOLICO 32
13,5%
TIPO A(;UCAR
Branco RES. 3,2 g/L
PRODUTOR ACIDEZ SERVICO
Vifia Tarapaca FOTAL 9°C —11°C
i 7,26 g/L
REGIAO
= Vale de San Antonio (Leyda) -
TARAPACA ) HARMONIZACAO
UVAS recomenda-se harmoniza-lo
Chardonnay com pescados, sushis, carnes
CATRA brancas, queijos.
2023 PREMIACAO
91 Vinous 2023
91 James Suckling 2022
91 James Suckling 2021
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
AS uvas pl‘OVé‘l"n dll Sérit’ dC 501()5 LO Vl’lsquez, dt‘ Ol'igt‘l"n C()r_ amarclo }')él]d() com rCflCXOS CSVCrdCadOS
granitica e textura franco argilo-arenosa. Aroma. no nariz destacam-se notas citricas e de ervas,
colheita selecionada realizada manualmente além de toques de baunilha e especiarias
prensagem suave seguida por clarifica¢io, que durou Sabor. a boca ¢ sedosa e marcada por uma
entre 24 e 48 horas mineralidade irresistivel. Trata-se de uma excelente

35% do mosto passou por fermentacio alcodlica em versdo da uva Chardonnay do Novo Mundo, com final

tanques de aco inoxidavel por aproximadamente 20 longo ¢ equilibrado.
dias a temperaturas mantidas em torno de 140C e o

restante do mosto fermentou em barricas de

carvalho onde permaneceu por 5 meses. Somente

25% do vinho que fermentou em barricas passaram

pela fermentagao malolactica

O processo de battonage semanal aumentou a

complexidade e untuosidade.
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