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FICHA TECNICA

TARAPACA GRAN RESERVA CARMENERE

Sem duvida é um dos melhores Carménére chilenos na sua faixa de preco. RENDIMENTO: 1,5 a zkg por planta;
d § b) g ;

PONTUAGAO: 91 James Suckling 2022 93 James Suckling 2021 92 Tim Atkin 2021 91 Guia Descorchados 2021 90

Wine Advocate 2021

CATEGORIA

Vinho

PO
Tinto
PRODUTOR
Vina Tarapac;’l
REGIAO

Maipo

TARAPACA

UVAS

= I
Carmenere

SAFRA

2022

VINIFICACAO

As uvas provém da série de solos Los Cardenales, ideal
para a producido de Carmenere de qualidade. Uma drea
préxim:l a0 Rio Maipo, em gcrzll mais fria que o restante
da Vina, cntrcgundo um Carmenere cspccizldo, fresco,

com uma cor charmosa, taninos maduros.
colheita selecionada
maceragao pre—Fermcnmtiva a 12 graus por 3 dias,
C
para extrair uma grzmdc concentragao de aromas e

antocianas

fermentagio alcodlica em tanques de aco inoxidavel,
durante aproximadamente 7 dias, com remontagens
curtas, suaves e frequentes para conseguir uma
extracao delicada. A temperatura foi mantida entre
260C e 280C

macerac¢io pos fermentativa por 20 dias em alguns
lotes, a fim de extrair uma maior quanridadc de cor

e taninos
5 . 1
fermentagio maloldctica

80% dO Vil’lhO passou por :1m;1durecimento cm

= A =
C"ll"VﬁlhO franccs durantc 10 Meses € 0s outros 20% fOl

mantido em t?lan.CS d€ aco inox para preservar o

caréter frutado.

TEOR PH
ALCOOLICO a

X 3,59
13,57
ACIDEZ ACUCAR
TOTAI RESIDUAL
5,07 g/L 2.8 g/L
SERVICO

16 °C — 18 °C

HARMONIZACAO

recomenda—se l’lle'mOl’liZZ’l‘IO
COm massas que 16\761’1'1 ITIOH]OS
Cremaosos, COl'dGil'O, pescados
ricos em gordura COmo atum

e salmao, carnes vermelhas

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi intenso e profundo

Aroma. muito fiel aos aromas e sabores t{picos da uva
Carmenere. E um tinto concentrado, com notas de
frutas pretas como amora, grosclha e ameixa,
combinadas a especiarias (cravo e pimenta), além de
exibir um caracteristico toque herbaceo

Sabor. na boca ¢ muito rico, com sabores vibrantes e
suculentos. Tem taninos maduros, boa acidez e um

final longo ¢ sedoso
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