
F I C H A  T É C N I C A

Vadio Tinto
B A I R R A D A  ·  P O R T U G A L

Com origem em várias vinhas de baga instaladas exclusivamente em solos argilo-calcários, expressa o carácter

atlântico dos vinhos da Bairrada e a textura típica da baga de calcários. PRODUÇÃO: 45 hL/ha PRODUÇÃO:

20.000 garrafas de 750ml e 110 magnum ENOLOGIA E VITICULTURA: Luís Patrão e Dinis Patrão

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Vadio Wines

REGIÃO

Bairrada

DENOMINAÇÃO

DOC Bairrada

UVAS

Baga

SAFRA

2020

TEOR
ALCOÓLICO

13%

PH

3,46

ACIDEZ
TOTAL

6,04 g/L

AÇÚCARES

RED.: 0,4g/L

SERVIÇO

16 °C a 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

argilo-calcário

HARMONIZAÇÃO

chanfana e queijos

amanteigados

PREMIAÇÃO

90 Robert Parker, 2018

V I N I F I C A Ç Ã O

cada parcela de vinha é colhida manualmente em
diferentes períodos a fim de atingir o ponto ótimo
de maturação

assim que chegam à adega, as uvas são desengaçadas
e conduzidas a pequenos depósitos

a fermentação foi conduzida pelas leveduras
indígenas

estagiou cerca de 24 meses em barricas carvalho
francês, seguindo-se doze meses em garrafa

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi

Aroma. mostra a elegância clássica da baga e o frescor
característica da Bairrada. Bouquet expressivo, com
sugestões de frutos silvestres e notas balsâmicas

Sabor. o palato é delicado onde brilha e persiste a
acidez acompanhada de um tanino fino e polido. Muito
elegante, vibrante, final longo e persistente

Rua Jamil João Zarif, 684 · Galpão 24 · Jardim Santa Vicência · Guarulhos — SP · CEP 07140-000

11 2910-4662 · www.epice.com.br


