EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

VADIO ESPUMANTE ROSE BRUT

No Espumante Vadio Rosé procuramos explorar a versatilidade da Baga. Selecionamos uma parcela de um
pequeno agricultor com uma vinha de cerca de 30 anos de idade, onde o vigor da baga ndo permite maturagées
muito elevadas e a acidez ¢ dominante. PRODU(;/XO: 45 hL/ha PRODU(;/XO: 4.230 garrafas de 750ml
ENOLOGIA E VITICULTURA: Luis Patrdo e Dinis Patrdo

CATEGORIA FEOR PH
e ALCOOLICO -~
12%
rIPO
o ACIDEZ SERVICO
Rose SUB-TIPO: Brut TOTAL 6°C 28°C
PRODUTOR 7:63 g/L
Vadio Wines AGUCARES
RED.: 6,9 g/L
REGIAO
Bairrada DISPONIVEI
airrad:
750ml
vanl DENOMINAGAO
i DOC Bairrada SOLO
_ UVAS arenoso e argilo-calcarios
Baga PREMIACAO
SATFRA 91 Robert Parker, 2017
2021
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita manual, seguindo-se a uma prensagem suave Cor. aspecto limpido, bela cor rosa salmonado ¢ uma

decanta¢io do mosto, fermentagio com borbulha muito fina e persistente

temperaturas controladas em cubas de inox e Aroma. aroma fino ¢ complexo com sugestdes de frutos
barricas usadas do bosque
a segunda fermentagio alcoolica ocorre em garrafa Sabor. na boca revela um frescor apoiado na acidez

! . ! ! . . el . .
€com estagio em borras por um p€r10d0 minimo de vibrante e equlhbrado pela cremosidade. Rico, com um
18 meses antes do degorgement final longo e persistente
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