
F I C H A  T É C N I C A

Abadía de San Campio
R Í A S  B A I X A S  ·  E S P A N H A

Esse vinho tem um valor especial para o

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

foi o primeiro Albariño lançado

pela vinícola, em 1992.

REGIÃO

Rías Baixas

UVAS

Albariño

SAFRA

2022

TEOR
ALCOÓLICO

12,5%

SERVIÇO

10 °C

DISPONÍVEL

750ml

HARMONIZAÇÃO

mariscos, ostras, vieiras,

saladas

PREMIAÇÃO

92 Wine Enthusiast, 2022

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas Albariño que compõe o Abadía de San Campio

são procedentes de nossos vinhedos de maior altitude,

com menor umidade, mais frescos e com maior diferença

de temperaturas entre o dia e a noite, o que favorece uma

maturação lenta e se transformaram em um vinho de

grande intensidade aromática, vivo e amável.

colheita realizada manualmente e uvas

acondicionadas em caixas de 18kg

maceração pre-fermentativa a frio

fermentação alcoólica em tanques de aço inox com

temperaturas controladas

estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. amarelo claro, com reflexos esverdeados

Aroma. caracteriza-se por seus aromas intensos e

frescos de frutas de caroço como pêssego, seguidas por

notas frescas de toranja e lima, finalizando com uma

sutil recordação de abacaxi e banana.

Sabor. na boca é fresco, poderoso e equilibrado. Um

vinho apetecível, com um final potente e muito longo
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