EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

BAROLO DOCG DEL COMUNE DI SERRALUNGA
D’ALBA

VINHEDO: 1,2ha ALTITUDE: 320 metros PRODUCAO: 6.000 garrafas ORGANICO

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO ~

Vinho 16 — 18 °C

14,5%

TIPO

Tinto HARMONIZACAO

PREDUTTER carnes vermelhas assadas e de

Tenuta Rocca caga, queijos maduros

REGIAO

Piemonte COMUNA:
Serralunga d’alba VINHEDO:
Scrralunga

DENOMINACAO

DOCG

UVAS

Nebbiolo

SAFRA
2020 Este vinho ¢ um Barolo
produzido com uvas Nebbiolo
de uma parcela muito especial
da propriedade. Ostenta um

rotulo novo, com design

elegante.
VlNlF[CACAO NOTAS DE PROVA
No coracao da montanhosa drea de Langhe, na comuna de Cor. cor vermelho—granada de boa intensidade, com
Monforte d’Alba, esta Tenuta Rocca, cultivando reflexos a]gmn]‘ados

cuidadosamente quinze hectares das melhores vinhas para .
_ Aroma. Bouquet amplo e elegante, com notas florais de

elaborar grandes vinhos. . .
€ violeta e rosa seca com delicadas notas de frutas

colheita selecionada realizada manualmente vermelhas maduras (cereja, framboesa), cha preto,
A .
fermentagio alcodlica a temperatura controlada couro ¢ toques balsamicos, com nuances de alcacuz,

(280C), em cubas de carvalho de 5.000 litros especiarias doces e leve mineralidade

> memiy malald oo Sabor. na boca ¢ estruturado com taninos elegantes
fermenta¢io malolactica bo. L . 1 8

. bem integrados a madeira ¢ um final intenso e
passa por um estagio de 28/30 meses em carvalho e i
, ) R persistente e envolvente.
mais dez meses evoluindo na garrafa antes de ser

lan¢ado a0 mercado

o vinho nio ¢ filtrado
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