
F I C H A  T É C N I C A

Tenuta Rocca Barbera D’alba
P I E M O N T E  ·  I T Á L I A

No Piemonte, terra do Barolo, Gianni e seus filhos - Chiara e Andrea - administram a propriedade. A criação da

moderna adega confirma o compromisso, paixão e determinação com os quais esses vinhos são concebidos.

Segundo Gianni “de pai para filho, transmitimos os valores da terra. De nossas mãos vem o vinho que é a
verdadeira expressão de Langhe”. DISPONÍVEL EM: 750ml ORGÂNICO

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Tenuta Rocca

REGIÃO

Piemonte

DENOMINAÇÃO

Barbera d’Alba DOC

UVAS

Barbera

SAFRA

2022

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

SERVIÇO

16 °C – 18 °C

PREMIAÇÃO

90 Wine Enthusiast (2022)

90 James Suckling (2022)

V I N I F I C A Ç Ã O

No coração de Langhe, em Ornati, área de Monforte

D’Alba, está TENUTA ROCCA, cultivando

cuidadosamente 15 hectares das melhores vinhas para

elaborar grandes vinhos. Este delicioso Barbera é

elaborado exclusivamente com uvas de vinhedos próprios.

colheita realizada manualmente

fermentação alcoólica em tanques de aço inox com

temperatura controlada

maceração prolongada

fermentação maloláctica

estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi, brilhante

Aroma. um agradável Barbera sem passagem por

carvalho. Muito puro, mostra aromas florais (rosas)

combinados aos de frutas vermelhas e pretas

Sabor. na boca é concentrado, com ótima acidez,

taninos discretos e um intenso e frutado final
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