EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

SILK & SPICE BRANCO

gl”\’ & SPI.C(’ ‘[7}‘(’5[61 homcnagcm ao scmido d(’ aventura, conh(cimento € comgem d()S marin/lciros p()?'[l{gll(’SCﬁ que

exploraram o mundo no seculo XV e abriram as rotas comerciais da seda e das especiarias entre a Europa e a
Asia. Um vinho destinado a ser descoberto. DISPONIVEL EM: 750ml

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR
Sogrape

UVAS

Bical (50%)

VINIFICACAO

As uvas sdo provenientes de castas selecionadas da
Bairrada e Lisboa (Bucelas).

Ap0s o desengace, as uvas foram prensadas
suavemente e o mosto clarificado por decantacio
estatica.

A etapa seguinte foi a fermentacio alcoolica em
cubas de inox a temperatura controlada. A
fermentacao alcodlica ocorreu a temperaturas entre
150C e 170C.

Ap0s a fermentagio alcoolica em depdsitos de inox,

parte do vinho foi mantido sobre borras finas.

Arinto (35%), Alvarinho (15%) @

TEOR PH
ALCOOLICO

. 33
13 0
ACIDEZ SERVICO
IFTOTAI 8“(:2110“(:
5,5 G/L
AGUCARES
TOTAIS: 9
g/L

HARMONIZAGAO

a combinagﬁo perfeita para
legumes grelhados, massas
com molho de natas, sushi e

carnes de aves grelhadas.

ENOLOGO

Diogo Seplﬂveda

NOTAS DE PROVA

Cor. atraente amarclo citrino com rcﬂcxos dOLlI'L{dOS

Aroma. aromaticamente intenso com notas de péssego

maduro, melio e flores brancas.

Sabor. a boca ¢ envolvente, com acidez marcante,

terminando muito 1ong0, cquilibrado e agradévcl.
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