EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

SILK & SPICE TINTO

Silk & Spice presta homenagem ao sentido de aventura, conhecimento e coragem dos marinheiros portugueses que
exploraram o mundo no seculo XV e abriram as rotas comerciais da seda e das especiarias entre a Europa e a
Asia. Um vinho destinado a ser descoberto. DISPONIVEL EM: 750ml

CATEGORIA TEOR PH
Vinho ALCOOLICO 36
1’3500 '
TIPO
. ACIDEZ SERVICO
TlntO ITOTAI 16 ()C 218 (‘C
PRODUTOR 6,1 g//L .
Sogrape ACUCARES
TOTAIS: 15
UVAS
g/L

Touriga Nacional (35%), Alicante
Bouschet (35%), Baga (15%),
Shiraz (10%), Tinta Roriz (5%)

HARMONIZACAO

pelo seu equih’brio pode ser
bebido por si s6. E um
excelente acompanhamento
para pratos com molhos a
base de tomate como lasanha,
alméndega e pizza. Otima
ligacdo com churrasco.

ENOLOGO

Diogo Sepulveda

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

As uvas sdo provenientes de trés regioes viticolas e Cor. cor rubi profunda de boa intensidade.

sao vinificadas separadamente. Aroma. aromas silvestres de frutos de bagos vermelhos

Ap0s o desengace e esmagamento 0 mosto ¢ e pretos. Notas doces de baunilha e especiarias como

conduzido para as cubas, onde a fermenta¢io ocorre noz moscada.

a temperatura controlada. Durante a fermentacio . .
_ 5 Sabor. boca com ataque volumoso ¢ cheio. Excelente

realiza-se suaves remontagens. s 7 .

equilibrio entre a componente acido e o tanino,

/ > ~ [ . 0 .

APOS a fcrmcntagao ma]olactlca (@) tho Cstagla c¢m term]nando suave e longo.

depdsitos de cimento ¢ inox durante 6 meses,

seguindo-se ao engarrafamento.
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