
F I C H A  T É C N I C A

Mateus Rosé Dry Selection
B A I R R A D A  ·  P O R T U G A L

Mateus Dry Selection é um vinho expressivo, com um elegante aroma a frutos vermelhos. DISPONÍVEL EM:

750ml

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Rosé

PRODUTOR

Sogrape

REGIÃO

Bairrada

UVAS

Baga (70%) e Syrah (30%)

TEOR
ALCOÓLICO

12,5%

PH

3,1

AÇÚCARES

TOTAIS: 2

g/L

ACIDEZ
TOTAL

4,7 g/L

SERVIÇO

8 °C a 10 °C

HARMONIZAÇÃO

ideal para acompanhar pratos

de gastronomia ligeira, como

saladas, fazendo uma

excelente ligação com os

sabores exóticos da comida

asiática.

ENÓLOGO

Diogo Sepúlveda

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas utilizadas neste vinho foram produzidas em

conformidade com as diretrizes de Produção Integrada de

Agricultura Sustentável.

Esmagamento e prensagem muito suaves permitem
extrair e selecionar um mosto levemente rosado, que
é clarificado até obter o grau de limpidez
pretendido.

Segue-se a fermentação alcoólica a temperatura
controlada de 14-16ºC

Após a fermentação, uma maturação sobre borras
finas permite a este vinho atingir a qualidade para o
seu engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rosa de tonalidade pálida e elegante

Aroma. expressivo e intenso aromaticamente. Frutado,

com notas groselha, cereja e morango

Sabor. na boca é equilibrado, dominando a sensação
frutada. Excelente harmonia entre volume e acidez.
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