
F I C H A  T É C N I C A

Mateus Branco
P O R T U G A L  ·  P O R T U G A L

Mateus Branco é um vinho leve, fresco, jovem e ligeiramente “petillant”. De estilo consistente e extremamente

versátil, especialmente apropriado para momentos agradáveis e relaxantes da vida. DISPONÍVEL EM: 750ml

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Sogrape

UVAS

Arinto, Malvasia, Fernão Pires e

Bical

TEOR
ALCOÓLICO

10%

PH

3,1

AÇÚCARES

TOTAIS: 10

g/L

SERVIÇO

6 °C a 8 °C

HARMONIZAÇÃO

ideal para um aperitivo ou

para acompanhar um

momento refrescante do dia.

A mesa, acompanha bem

peixe grelhado, mariscos,

saladas e refeições leves no

geral.

ENÓLOGO

Diogo Sepúlveda

V I N I F I C A Ç Ã O

A vinificação usa técnicas vinícolas modernas, de
maneira a garantir o frescor e juventude,
característica desse vinho. Antes de ser engarrafado,

passa por estabilização a frio.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. amarelo citrino

Aroma. agradavelmente frutado

Sabor. fresco, vivo no paladar. De estilo consistente e
extremamente versátil, especialmente apropriado para
momentos agradáveis e relaxantes da vida.
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