
F I C H A  T É C N I C A

Ricossa Moscato D’asti
P I E M O N T E  ·  I T Á L I A

Um vinho levemente pétillant, adocicado e com baixo teor alcoólico. Aromático por excelência.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Branco

PRODUTOR

Ricossa

REGIÃO

Piemonte

DENOMINAÇÃO

Moscato d’Asti DOCG

UVAS

Moscato

SAFRA

2023

TEOR
ALCOÓLICO

5%

SERVIÇO

6 – 8 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

solo formado por camadas de

areia, tufo cinza e calcário,

ideal para realçar a

aromaticidade da Moscato

d'Asti.

HARMONIZAÇÃO

na sua harmonização mais

tradicional é ideal para

acompanhar sobremesas,

nomeadamente à base de

fruta, tortas e biscoitos.

Também interessante e

surpreendente é a sua

combinação com queijos

envelhecidos e pratos

orientais.

PREMIAÇÃO
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V I N I F I C A Ç Ã O

Colheita selecionada

Após suave prensagem, o mosto passa por processo

de decantação e é mantido a baixas temperaturas até

o início da fermentação, que ocorre a temperatura

controlada variando de 18° a 20°C.

Estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. amarelo palha com reflexos dourados

Aroma. intensamente aromático, com notas frutadas,

cítricas e florais, que remetem a rosa e flor de

laranjeira.

Sabor. leve e fresco, é agradavelmente doce. Termina

com uma acidez refrescante, que equilibra a doçura

inicial.
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