
F I C H A  T É C N I C A

Ricossa Langhe Nebbiolo
P I E M O N T E  ·  I T Á L I A

Langhe está localizada na parte sul do Piemonte. O nome significa “línguas de terra” e refere-se às colinas

alongadas, muitas vezes com encostas muito íngremes, dispostas de forma a correrem paralelamente umas às

outras para formar vales profundos e estreitos. VINIFICAÇÃO. } colheita selecionada; } fermentação alcoólica em
tanques de aço inoxidável a temperatura controlada e remontagens frequentes; } fermentação maloláctica; }

engarrafamento

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIÃO

Piemonte

DENOMINAÇÃO

Langhe DOC

UVAS

Nebbiolo

SAFRA

2021

TEOR
ALCOÓLICO

13,5%

SERVIÇO

14 – 16 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

calcáreo argilo-limoso

HARMONIZAÇÃO

acompanha muito bem pratos

de carne vermelha e queijos

curados.

PREMIAÇÃO
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V I N I F I C A Ç Ã O N O TA S  D E  P R O VA

Cor. intensa e brilhante, passando do vermelho rubi

para o granada

Aroma. o nariz é dominado por cerejas e violetas,

acompanhadas por finas notas de especiarias

Sabor. com uma estrutura notável, onde álcool, acidez

e extrato criam sensações de harmonia e elegância.

Possui um acabamento tânico marcante
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