EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

RI1ICOSSA DOLCETTO D’ASTI

E uma das castas mais [fpicas 14 dlﬁzml'idas do Piemonte: vcm’gios da sua presenca remontam a época medieval,

. !/ . . !’ . .
quando era presumivelmente usada no comercio com a Ligtria. O nome “dolcetto” ndo tem a ver com a dogura do
vinho ou a aromaticidade da varim’aa’,e, mas é pmvdvel que se n’ﬁm ao termo dosset (colinas baixas - entendidas

como a altitude da area de produgao).

CATEGORIA [EOR SERVICO
5 ALCOOLICO ~
Vinho 14 — 16 °C
0,
§ 13%
PO )
. DISPONIVEI
Tinto
750ml
PRODUTOR
Ricossa SOLO
-~ ! .
REGIAG fortemente calcareo, ricos em
: tufo
RICOSSA Piemonte
by § - HARMONIZACAO
0 DENOMINACAO .
] \%B? D e 3 acompanha bem carnes
Vodostinat Al Dolcetto D’Asti DOC

- brancas ( pratos IGVGS d€
UVAS

carne vermelha.

Dolcetto
SAFRA
2021
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
Colheita selecionada Cor. vermelho rubi
Fcrmentagﬁo €m aco inox a temperatura controlada Aroma. aroma intenso e marcadamente f‘rutado7 com

Maceragio pds-fermentativa durante 8-10 dias notas de cereja, frutos silvestres, compota e baunilha

Fermentagio maloldctica Sabor. no paladar ¢ seco, fresco e agradavelmente
o . macio.
Estabilizacio ¢ engarrafamento
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