EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

RI1COSSA BAROLO RISERVA

CATEGORIA
o Vinho
rPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIAO
RICOSSA

DENOMINACAO

Dol Barolo DOCG
LT »
Nebbiolo
SAFRA
2017

VINIFICAGCAO

colheita selecionada

fermentacao alcoolica em tanques de aco inoxidavel

a tcmpcratura COI]EI'O]ElChl ¢ rcmontagcns frcqucntcs
fermentagﬁo maloléctica

62 meses de envelhecimento, sendo 18 meses em

madeira.

engarrafamento

Piemonte ZONA:

IT'EOR SERVICO

ALCOOLICO

16 — 18 °C
13,500
DISPONIVEI

750ml

SOLO

solos particularmente ricos
em argila e calcario, que, aos
olhos, parecem como solos
brancos. Esses tipos de solos,
muito compactos e
impermeaveis, forcam as
videiras a enraizar
profundamente em busca de
agua. O resultado sdo cachos
particularmente esparsos com
pequenas bagas que dio aos
vinhos uma abundincia de
sais minerais, o que pode
garantir sua grande
1ongevidade.

HARMONIZACAO

perfeito com carnes
vermelhas, caca, cogumelos,

queijos temperados e salgados.

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi profundo, com tons granada

. /.
Aroma. 0 nariz ¢ mtenso, entrega aromas que remetem

a rosa e violeta

Sabor. no paladar ¢ cheio, robusto, austero, mas
aveludado e harmonioso. Tem um grande impacto, com
um final elegante e sedutor. A Nebbiolo encontra neste
vinho uma das suas maiores expressoes, dotando- se de
complexidade e equilibrio excepcional bem como de
grzmde elegﬁmcia nos seus taninos e extraordinaria

longevidade.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpao 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - u‘u'z;xcpicu.cum.ln'



