EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

RICOSSA BAROLO

CATEGORIA

Vinho

Ir'IPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIAO

Piemonte

DENOMINACAO

P Barolo DOCG
Nebbiolo
SAFRA
2019

VINIFICACAO

E um grande vinho italiano por exceléncia, elaborado com
as uvas Nebbiolo. Ele nasce no coracio de Langhe, a
poucos quilometros ao sul da cidade de Alba. Comecou a
ser produzido em meados do século 19, destinado a se
tornar o embaixador do Piemonte.

colheita selecionada

fbrmcntugﬁo alcodlica em tanques de aco inoxidavel

a temperatura controlada e remontagens frequentes

fermentacio maloldctica

3 meses de envelhecimento, sendo 18 meses em

madeira.

engarrafamento

TEOR SERVICO

\1<:)<)||<<) 16— 18°C O

13,5% ideal ¢ ser
aberto
algumas horas
antes de
servir,
decantando se
necessario.

DISPONIVEI

750ml

SOLO

solos particu]armente Ticos
em ;11'gi1a e calcario, que, 208
olhos, parecem como solos
brancos. Esses tipos de solos,
muito compactos e
impermeiveis, forgam as
videiras a enraizar
profundamente em busca de
;’{gua. O resultado sao cachos
particularmente esparsos com
pequenas bagas que ddo aos
vinhos uma abundancia de
sais minerais, o que podc
garantir sua grandc
longcvidadc.

HARMONIZAGCAO

acompanha bem carnes
assadas e pratos enriquecidos

com trufas.

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi pmﬁmdo, com tons gl"&l’l’ddﬂ

Aroma. f'futado © piCZlﬂtC, cOom notas que lcmbram
pequenas fi'thZlS VCI”mC”’lﬂS como CCTCiﬂS © SngCStOCS dC
rosas ¢ ViOle[’&S secas, C'Arlﬂlil © pimenta, noz—moscada,

5 \
baumlha € as vezes cacau, tabaco ¢ couro.

Sabor. o SﬂbOT é l"l'dl“mOT‘liOSO, com taninos Cng'Jl’lECS ©

complexos. Um ViI’lhO pOdCI‘OSO.
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