
F I C H A  T É C N I C A

Ricossa Barbera D’asti
P I E M O N T E  ·  I T Á L I A

É a casta mais plantada no Piemonte e uma das mais versáteis. Com o tempo Barbera tem se tornado um dos

vinhos mais representativos e interessantes do Piemonte.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIÃO

Piemonte

DENOMINAÇÃO

Barbera D’Asti DOCG

UVAS

Barbera

SAFRA

2021

TEOR
ALCOÓLICO

14%

SERVIÇO

12 – 14 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

calcáreo argiloso

HARMONIZAÇÃO

recomendamos combiná-lo

com pratos tradicionais

piemonteses como agnolotti,

queijos curados ou carnes

grelhadas.

PREMIAÇÃO

92 Wine Enthusiast, 2020

V I N I F I C A Ç Ã O

Colheita selecionada

Vinificação tradicional com maceração pelicular de
10 dias

Fermentação em aço inox a temperatura controlada

Fermentação maloláctica

Estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi intenso

Aroma. este Barbera clássico é pura alegria. Aromas

frescos e diretos de frutos vermelhos como amoras,

cerejas e groselhas, compotas caseiras e um toque de

baunilha.

Sabor. no paladar é um vinho com corpo envolvente,

taninos delicados e um final elegante. Possui uma

personalidade descontraída, que o torna tão fácil de

beber e agradar.
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