EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

RICOSSA BARBERA D’ASTI

5 . . . / . al
E a casta mais planrada no Piemonte e uma das mais versateis. Com o [(’IHPO Barb(m tem se tornaa’o um dOS

vinhos mais representativos ¢ interessantes do Piemonte.

CATEGORIA

Vinho

I'NPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIAO

RICOSSA Piemonte

DENOMINACAO

()

Bindova of Barbera D’Asti DOCG com pratos tradicionais

Barbera

SAFRA

2021

VINIFICACAO
Colheita selecionada

Vinifica¢do tradicional com maceracio pelicular de
10 dias

FCI‘IHCHE'A(;QO ¢m aco nox a tcmpcratura controlada
Fermentagﬁo malolictica

Estabiliza¢ao e engarrafamento

TEOR SERVICO

ALCOOLICO =
) 12 — 14 °C

14%

DISPONIVEI

750ml

SOLO

calcareo argiloso

HARMONIZACAO

recomendamos Combiné—lo

piemonteses como agnolotti,
queijos curados ou carnes

grelhadas.

PREMIACAO

92 Wine Enthusiast, 2020

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi intenso
Aroma. este Barbera classico ¢ pura alegria. Aromas
frescos e diretos de frutos vermelhos como amoras,

cerejas e groselhas, compotas caseiras e um toque de
baunilha.

Sabor. no paladar ¢ um vinho com corpo envolvente,
taninos delicados e um final elegante. Possui uma
personalidade descontraida, que o torna tao facil de

beber ¢ agradar.
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