
F I C H A  T É C N I C A

Ricossa Barbaresco
P I E M O N T E  ·  I T Á L I A

Entre os vinhos tintos mais aristocráticos e conhecidos do Piemonte, o Barbaresco representa um dos menores

DOCGs da Itália. Um vinho destinado à longevidade.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Ricossa

REGIÃO

Piemonte

DENOMINAÇÃO

Barbaresco DOCG

UVAS

Nebbiolo

SAFRA

2020

TEOR
ALCOÓLICO

14%

SERVIÇO

16 – 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

sedimentar e de origem
marinha, o solo típico da área
de Barbaresco tende a ter
mais calcário e, portanto,

produz uma expressão mais
sólida de Nebbiolo.

HARMONIZAÇÃO

perfeito com preparações de
carne encorpadas. Excelente,
em particular, com receitas
típicas piemontesas,
interessante com caça e
excelente com assados e
carnes grelhadas. Para queijos,
a preferência deve ser dada a
queijos duros.

PREMIAÇÃO
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VINIFICAÇÃO.

}

colheita selecionada;
}

fermentação alcoólica em
tanques de aço inoxidável a
temperatura controlada e
remontagens
frequentes;
}

fermentação maloláctica;
}

envelhecido por pelo menos 2
anos, incluindo pelo menos 9
meses em madeira, o que lhe
confere
grande caráter e
complexidade;
}

engarrafamento;

V I N I F I C A Ç Ã O N O TA S  D E  P R O VA

Cor. intensa e brilhante, passando do vermelho rubi

para o granada

Aroma. frutado, com notas que lembram framboesa e

geleia de frutas vermelhas, gerânio e violeta, além de

especiarias, café, alcaçuz e baunilha flutuam do copo.

Sabor. no paladar é estruturado, encorpado, com

taninos equilibrados e grande persistência
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