EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

ESPUMANTE RAPOSEIRA SUPER RESERVA TINTO

BruUTO

Fundada em 1898, Caves Raposeira ¢ uma das vinicolas historicas de Portugal. Desde sua fundagdo utilizam as
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mais f’)‘ddlClOﬂ[llS tecnicas na produgao dOS seu Cspumanrcs. Da vmha ate o COHSUHHHIOT, a n’adlgao €0 TlgO)' sao

uma constante.

CATEGORIA

Espumante

I'NPO

Tinto SUB-TIPO: Bruto

PRODUTOR

Caves da Raposeira

UVAS

Touriga Nacional, Tinta Roriz e Tinta Barroca

VINIFICACAO
Método Tradicional

Passa 5 anos envelhecendo nas caves da Raposeira

TEOR SERVICO
ALCOOLICO 8°C
12%

DISPONIVEI

750ml

HARMONIZAGAO

este estilo de espumante ¢ o
preferido dos portugueses para
harmonizar com o tradicional
leitao da Bairrada ou com

cabrito.

NOTAS DE PROVA

Cor. sedutora cor rubi, com um perlage fino e
persistente
Aroma. o nariz ¢ marcado por intensos aromas a frutos

Vcrmclhos maduros

SabOI'. mostra grfmde estrutura ¢ harmonia, agradz’wel

frescor
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