EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

ESPUMANTE RAPOSEIRA SUPER RESERVA ROSE
BrRuUTO
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Fundada em 1898, Caves Raposeira ¢ uma das vinicolas historicas de Portugal. Desde sua fundagdo utilizam as
. . . . / . ~ . / . .~ . ~
mais tradicionais técnicas na produgdo dos seu espumantes. Da vinha até o consumidor, a tradi¢do e o rigor sdo

uma constante.

CATEGORIA TEOR SERVICO
ALCOOLICO ~

Espumante 8 °C —10°C
12,5%

TIPO )

P DISPONIVEI

Rose SUB-TIPO: Bruto
750ml

PRODUTOR

Caves da Raposeira HARMONIZACAO

UVAS €XC€1€HE€ coOm carnes bl”:il’lC:lS7

Touriga Franca e Tinta Roriz MAsSAs, MAriscos grclhados.

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA
Método Tradicional Cor. rosa palido
Passa no minimo 5 anos envelhecendo nas caves da Aroma. as tipicas variedades Touriga Franca ¢ Tinta
Raposeira Roriz compdem este espumante distinto ¢ de muito

carater. Notas frutadas exalam com intensidade

Sabor. tem grande frescor ¢ um saboroso final de boca
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