
F I C H A  T É C N I C A

Ramos Pinto Porto White
D O U R O  ·  P O R T U G A L

Este é um Porto branco doce, elaborado a partir de um corte de vinhos de castas típicas: Códega, Arinto,

Rabigato e Viosinho. Intenso, fresco e frutado.

C AT E G ORI A

Vinho

T I P O

Porto SUB-TIPO: Branco Doce

P RODU T OR

Ramos Pinto Vinhos S.A

RE GI ÃO

Douro

U VA S

Codega, Viozinho, Rabigato e Arinto

T E OR
A L C O ÓL IC O

19,5%

P H

3,68

AC I DE Z  T OTA L

2,8 g/L

AÇÚCARES

REDUTORES:

101 g/L

S E RV IÇ O

6 °C - 10 °C

DI S P ON Í V E L

750ml

H A R M ON I Z AÇ ÃO

como aperitivo ou

acompanhando queijos de pasta

mole de cabra e sopa de melão.

V I N I F I C A Ç Ã O

Fermentação com maceração pelicular parcial.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. cor amarela dourada

Aroma. mostra um aroma intenso e refinado ao mesmo
tempo, combinando notas cítricas, de mel e amêndoa

Sabor. na boca, tem um ataque fresco e notas frutadas e
amanteigadas. Não tem contato com carvalho para
preservar sua pureza.
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