
F I C H A  T É C N I C A

Ramos Pinto Vintage Quinta do Bom Retiro
2018
D O U R O  ·  P O R T U G A L

Vintage de Quinta respeita o conceito original de um Vintage tradicional da Casa Ramos Pinto. A diferença deste

Vintage relativamente aos outros está no fato de ser proveniente apenas de uma Quinta: a Quinta do Bom Retiro.

Com excelente estrutura, é sério e complexo.

C AT E G ORI A

Vinho

T I P O

Porto SUB-TIPO: Tinto

P RODU T OR

Ramos Pinto Vinhos S.A

RE GI ÃO

Douro

DE NO M I N AÇ ÃO

Vintage de Quinta

U VA S

Touriga Nacional (62%), Touriga Franca (28%), Barroca (3%) Sousão

(2%) e mistura de vinhas velhas (5%)

T E OR
A L C O ÓL IC O

19,5%

P H

3,69

AÇÚCARES

REDUTORES:

79 g/L

AC I DE Z  T OTA L

5 g/L
S E RV IÇ O

17 °C - 18 °C

DI S P ON Í V E L

750ml

H A R M ON I Z AÇ ÃO

acompanha bem queijos tais

como Serra, Gorgonzola, Stilton.

P RE M I AÇ ÃO

91-93 Wine Advocate

93 Wine Enthusiast

V I N I F I C A Ç Ã O

Na Quinta do Bom Retiro, o inverno de 2018 foi frio, seco

e registou baixos níveis de precipitação. Com o início da

primavera surgiram finalmente chuvas intensas e

abundantes, acompanhadas por temperaturas frescas que

não só atrasaram a vindima como dificultaram os

trabalhos na vinha. Este foi um grande desafio superado

pela equipe de viticultura da Ramos Pinto. Agosto e

setembro, os dois meses cruciais na maturação das uvas,

foram extremamente secos e quentes, permitindo atingir

o estado desejado para a colheita, resultando em vinho de

cor intensa e de excelente estrutura.

Pisado a pé, em lagar. A fermentação deste vinho
dura entre 4 a 5 dias, produzindo um excelente
extrato

Envelhecido em uma grande e bem usada cuba
francesa (7.500 litros) por 18 meses

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. vermelho denso, quase impenetrável.

Aroma. fresco, com notas de cereja amarga, framboesa
e groselha vermelha. O toque floral fica por conta das
notas de rosas, aparece também um agradável
mentolado.

Sabor. e taninos sedosos. Final fresco e aveludado.
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