EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

RAMOS PINTO PORTO 10 ANOS QUINTA DE
ERVAMOIRA

Este Tawny ¢ um blend com uma idade média de 10 anos. Entramos no mundo da complexidade de uma tawny
com idade. O seu corpo e riqueza de sabores nos leva ao local onde foi criado — a Quinta de Ervamoira. E desta
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CATEGORIA TEOR PH
Vinho ALCOOLICO 3,62
. 20% ACUCARES
Porto SUB-TTPO: Tinto REDUTORES:
106 g/L

PRODUTOR
Ramos Pinto Vinhos S.A 'l\z)lln\lL/ L

/ 14 OC _ 18 OC
REGIAO 4,06 g/L
Douro SUB-REGIAQO: Douro DISPONIVEL

o Superior 750ml

ERVAMOIRA

DENOMINACAO

DOURO

HARMONIZACAO

Tawny com Indica¢io de Idade _
- acompanha muito bem

VRS sobremesas a base de frutas

iga Nacions ios -
Touriga Nacional, Touriga seca, doces de laranja e ovos.

Franca, Tinta Roriz e Tinta
PREMIACAO
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VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
Este tawny com indicac¢do de idade ¢ resultado de Cor. cor vermelha alaranjada.
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um corte de vinhos envelhecidos, em media, durance Aroma. dessa arte de composi¢ao de vinhos surge um

10 anos nas caves da Ramos Pin m Vila Nova - g
© ke caves d ¢ to, ¢ ova de Porto com aromas atraentes de frutas (1aran]a, damasco

Gaia. Trata-se e uma minuciosa selecio de vinhos . ‘ : .
5 e ameixa) e nuances da madeira (baunilha).

novos e mais velhos, todos com origem em um
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vinhedo privilegiado, no Douro Superior: 2 Quinta Sabor. na boca, ¢ delicado e untuoso, sendo evidente a

de Ervamoira. Os vinhos novos conferem-lhe vigor e fruta fresca e as notas da madeira bem integradas.

I . -1/ .
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adquirida ao longo das geracdes.

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpao 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - u‘u'z;xcpicu.cum.ln'



