EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

QUINTA DE ERVAMOIRA

A Quinta de Ervamoira, em forma de anfiteatro, situada na sub-regiao do Douro Superior, estende-se por uma
drea de 223 hectares, dos quais 178 sdo exclusivamente drea de vinha. Aqui pode-se visitar o Museu Sitio de
Ervamoira, espago dedicado ao Homem, a Vinha e a Natureza. Foi nesta Quinta que nasceu a viticultura
moderna duriense. Pela primeira vez, em 1974, plantaram-se, em separado, as 5 castas estudadas e selecionadas,
conduzidas no sentido de um maior declive. Na Quinta de Ervamoira pratica-se uma viticultura sustentada no
respeito pela biodiversidade e sem recurso a quaisquer herbicidas. Este vinho s6 ¢ engarrafado em anos de
qualidade excepcional. O Quinta de Ervamoira ¢ a nossa interpretagdo de um terroir irrepetivel, nas margens do
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VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

Na quinta da Ervamoira a vindima foi excepcional em Cor. de cor brilhante e grena
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amoras e framboesas. Aromas de violeta, frutas

escolheu pequenos talhdes de parcelas selecionadas vermelhas e especiarias vio surgindo elegantemente
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vinificado com pisa a p¢, nos tradicionais lagares de expressdo frutada encantadora. Final longo e vibrante,
granito com taninos muito sedosos

estagiou 18 meses em carvalho francés, sendo 50% em

tonéis de pequeno volume, 25% em barricas novas e
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