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RAMOS PINTO LBV 2018
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fruta e um elevado potencial de envelhecimento. Apresenta uma textura densa e rica. Final prolongado e cheio de

sabor.
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Vinho 3,67
19,4%
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TOTAI 14°C -18 °C
PRODUTOR 4,8g/L
Ramos Pinto Vinhos S.A DISPONIVEI
b 750ml
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Douro

DENOMINACAO

UVAS

Touriga Nacional (42%), Touriga
Franca (26%), Tinta Barroca
(12%), Sousio (12%), Tinto Cio
(4%) e Tinta Roriz (4%)

VINIFICACAO

Na regido do Douro, o inverno de 2018 foi muito frio e
seco, registrando baixos niveis de precipitagio. Com o
inicio da primavera surgiram as dcscjzldus chuvas, intensas
¢ abundantes acompanhadas por temperaturas frescas que
nao so atrasaram a vindima como também dificultaram os
trabalhos na vinha. Agosto e setembro foram secos e
quentes, pcrmirindo um pt‘rﬂ)ito estado de maturacao. Os
vinhos 2018 caracterizam-se pelo frescor e um equilibrio

perfeito.

As uvas provenientes das nossas Quintas de
Ervamoira (55%) e do Bom Retiro (45%) sao
vindimadas manualmente em pequenos contentores
e conduzidas at¢ ao lagar para serem pisadas a pe. A
fermentacio dura entre 3 a 5 dias, produzindo um
vinho com excelente extrato. Em seguida, o vinho
estagia em Vila Nova de Gaia, em balseiros de cerca
de 15.000 litros. O blend foi feito em margo de 2022

€O engarrafamento em setembro dO mesmo ano.

O LBV 2018 ¢ um Latte Bottled Vintage tradicional,
nio filcrado, sem qualquer tratamento a quente ou a
frio, conservando assim toda a fruta existente e
apresentando um longo potencial de
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Late Bottled Vintage

HARMONIZAGAO
acompanha bem pratos de
caca, carnes vermelhas, souffle
de queijo, queijo da Serra ou
outros queijos gordos @
sobremesas de chocolate.
PREMIAGAO

93 Wine Advocate (2015)

91 Wine Enthusiast (2015)

93 Wine Enthusiast (2018)

93 Wine Advocate (2018)

NOTAS DE PROVA

Cor. boa concentracio de cor. Ruby vivo, opaco e
muito denso

Aroma. aromas frescos de morango, framboesa e cereja
vermelha bem combinados com notas de lavanda e
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Sabor. na boca ¢ macio, envolvente ¢ enérgico.
Apresenta uma textura densa e rica. Com fruta negra
escondida, os taninos bem presentes, mas envolvidos

no corpo. Final prolongado © ClleiO d€ SZ{bOI’
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