EPICE

desde 1989

FICHA TECNICA

RAMOS PINTO PORTO LAGRIMA BRANCO

Um dOS l/(‘()ﬂ(’.\‘ UlO vinho d() POI“[O, L/ e/abomdo a [,7(17"fi7‘ L'ZC uma criteriosa S(’lt’g‘,(j() d(’ uvas bmncas. APT(’SCHUI um

agradavel frescor e aromas de mel e flores. Ideal ¢ ser bebido fresco.

CATEGORIA

Vinho

PO

Porto SUB-TIPO: Branco

PRODUTOR

Ramos Pinto Vinhos S.A

REGIAO

Douro

DENOMINACAO

! .
Porto Lagrima Branco

UVAS

Codega, Malvasia Fina e Rabigato

VINIFICACAO

TEOR PH
ALCOOLICO

19,5%

ACIDEZ TOTAI SERVICO
3,04 g/L 6°C-10°C
AGUCARES

REDUTORES:

138,7 g/L.

3,62

DISPONIVEL

750ml

HARMONIZAGAO

ideal como aperitivo,
acompanha muito bem foie gras,
uma entrada, uma salada de
lulas grelhadas ao molho

Vinagrete ou uma sobremesa.

NOTAS DE PROVA

As uvas sao pI'OVCI’liCl’lECS dC zonas ondc atingcm Cor. cor amarcla dourada

elevado grau de maturacio e sujeitas a uma forte
maceracio pelicular a frio antes da prensagem e

fcrmcntagﬁo, scgundo a antiga tradigﬁo do Vinho do

Porto.

Aroma. dentro de seu fruto ¢ dogura caracteristicos
sobressaem aromas florais que remetem a camomila e
flor de laranjeira

Sabor. na boca ¢ volumoso, rico em frutas maduras e
envolvido por uma acidez vibrante. O final ¢

persistente € leI'CZldO Ppor um toque dC l’l’lCl
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