
F I C H A  T É C N I C A

Ramos Pinto Porto Lágrima Branco
D O U R O  ·  P O R T U G A L

Um dos ícones do vinho do Porto, é elaborado a partir de uma criteriosa seleção de uvas brancas. Apresenta um

agradável frescor e aromas de mel e flores. Ideal é ser bebido fresco.

C AT E G ORI A

Vinho

T I P O

Porto SUB-TIPO: Branco

P RODU T OR

Ramos Pinto Vinhos S.A

RE GI ÃO

Douro

DE NO M I N AÇ ÃO

Porto Lágrima Branco

U VA S

Codega, Malvasia Fina e Rabigato

T E OR
A L C O ÓL IC O

19,5%

P H

3,62

AC I DE Z  T OTA L

3,04 g/L

AÇÚCARES

REDUTORES:

138,7 g/L

S E RV IÇ O

6 °C - 10 °C

DI S P ON Í V E L

750ml

H A R M ON I Z AÇ ÃO

ideal como aperitivo,

acompanha muito bem foie gras,

uma entrada, uma salada de

lulas grelhadas ao molho

vinagrete ou uma sobremesa.

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas são provenientes de zonas onde atingem
elevado grau de maturação e sujeitas a uma forte
maceração pelicular a frio antes da prensagem e
fermentação, segundo a antiga tradição do Vinho do
Porto.

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. cor amarela dourada

Aroma. dentro de seu fruto e doçura característicos
sobressaem aromas florais que remetem a camomila e
flor de laranjeira

Sabor. na boca é volumoso, rico em frutas maduras e
envolvido por uma acidez vibrante. O final é
persistente e marcado por um toque de mel
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