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DUAS QUINTAS TINTO

O Duas Quintas Tinto ¢ um vinho do Douro Superior, proveniente da Quinta de Ervamoira (150 metros de
altitude) e da Quinta dos Bons Ares (600 metros de altitude) e ¢ elaborado com castas tradicionais que exprimem
o potencial desta regido extrema. Atraente e saboroso, ¢ um dos mais conhecidos e internacionalmente famosos

vinhos tintos do Douro.
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REGIAO
Douro SUB-REGIAQO: Douro

HARMONIZACAO
Superior N har } i
para acompanhar a mesa,

DENOMINACAO recomendamos legumes e

DOC Douro carnes na brasa, arroz de pato,

UVAS
Touriga Nacional (56%), Touriga
Francesa (23%) e Castas

Tradicionais Durienses (21%):

um bom bacalhau grelhado.
Pode experimentar também
com queijo curado de cabra,

embutidos.

Tinta Roriz, Tinta da Barca,
Tinta Barroca, Sousio, Tinto

Ciao e Tinta Amarela

SAFRA

2022

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

as uvas sao vindimadas mzmualmente, parcela a Cor. intensa, cereja escura com reﬂexos rubi
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parceia, ¢ cu pe to ot o de t ac Aroma. €X1b€ um nariz maduro ¢ 1mmtenso, com

chegada él adega I'C'dliZél‘S€ (€] desengace ¢ uma suave destaque para aromas dC ameixas ¢ ﬁ'Lll’OS SilVCStI‘CS quc

prensagem. As parcelas sao vinificadas evoluem para especiarias frescas e notas tostadas

separadamente e fermentam em diferentes . g . UL :
Sabor. ¢ um vinho de grande equilibrio entre frescor,

recipientes: lagares de granito, balseiros de carvalho, s . _
concentragio, fruta e estrutura. Os taninos sio sedosos

cubas de cimento ou em cubas de inox. O tempo de < - . . r.
e bem afinados. E um vinho tinto classico do Douro,

maceragdo ¢ prolongado para conseguir um vinho . _ -
; figura entre as melhores op¢oes para a sua faixa de

preco.

com o corpo e a estrutura desejada.
apés a fermentagﬁo malolactica, 20% do vinho
estagia em cascos de carvalho francés, 30% em tonéis

e o restante fica em cubas de inox durante 12 meses.
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