
F I C H A  T É C N I C A

Duas Quintas Reserva Tinto
D O U R O  S U B - R E G I Ã O :  D O U R O  S U P E R I O R  ·  P O R T U G A L

O Duas Quintas Tinto Reserva exprime a força e a complexidade do Douro Superior, e a excelência e elegância

dos vinhos da casa Ramos Pinto. O equilíbrio do blend é atingido a partir de vinhos provenientes de duas quintas

– Quinta de Ervamoira e Quinta dos Bons Ares - situadas a baixa (200m) e alta (600m) altitudes e com solos de

xisto e granito, respectivamente. “O Douro Superior no seu esplendor.” Faz parte da elite dos vinhos tintos do

Douro. Os vinhos da safra 2018 tem uma elegância e um frescor surpreendente.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Ramos Pinto Vinhos S.A

REGIÃO

Douro SUB-REGIÃO: Douro
Superior

DENOMINAÇÃO

DOC Douro

UVAS

Touriga Nacional (73%), Touriga
Francesa (17%), Tinta da Barca
(10%)

SAFRA

2018

TEOR
ALCOÓLICO

15%

PH

3,72

ACIDEZ
TOTAL

5,1g/L

SERVIÇO

16 °C - 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

HARMONIZAÇÃO

recomendamos experimentar
com carne vermelha grelhada.
É excelente com outros pratos
de sabores intensos como
bacalhau assado no forno,

bochechas de porco preto.

Queijo da Serra da Estrela e
embutidos.

PREMIAÇÃO

92 Wine Enthusiast (2018)

90 Wine Spectator (2018)

V I N I F I C A Ç Ã O

As uvas, provenientes de parcelas escolhidas das

nossas Quintas de Ervamoira e dos Bons Ares, foram
vindimadas e selecionadas manualmente, em caixas

de pequeno volume

As uvas da Quinta de Ervamoira foram vinificadas

em lagares de granito e as da Quinta dos Bons Ares
em cubas redondas de cimento e de madeira

Após descube e prensagem em prensa vertical o

vinho realizou a fermentação maloláctica em tonéis

de 6000 a 10000 litros

50% do corte estagiou em tonel e o restante em
barricas de carvalho francês novas e de um ano,

durante 18 meses

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. cor límpida e brilhante, aspecto denso e

concentrado

Aroma. nariz fino e envolvente onde as notas de

ameixas, romãs e violetas vão dando lugar as aromas de

flor de laranjeira e especiarias frescas, numa complexa

harmonia que exprime a força do ano 2018 com grande

elegância

Sabor. a estrutura tânica é ao mesmo tempo poderosa e

polida, prometendo um excelente potencial de

envelhecimento.
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