
F I C H A  T É C N I C A

Bons Ares Rosé
D O U R O  S U B - R E G I Ã O :  D O U R O  S U P E R I O R  ·  P O R T U G A L

A vinha dos Bons Ares está situada num dos raros afloramentos graníticos da região do Douro onde o solo, de

textura franco-arenosa, e a elevada altitude (600m) conferem a uva frescor, estrutura e um potencial aromático

único nesta região. Desde 1992, é um clássico do Douro com a assinatura da Casa Ramos Pinto. E para completar

a linha, lançamos o Bons Ares Rosé, esta novidade é o resultado da vontade da Ramos Pinto em desenvolver um

novo vinho, numa categoria tão dinâmica como é a do vinho Rosé em todo mundo.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Rosé

PRODUTOR

Ramos Pinto Vinhos S.A

REGIÃO

Douro SUB-REGIÃO: Douro
Superior

DENOMINAÇÃO

Vinho Regional Duriense

UVAS

Cabernet Sauvignon (60%),

Tinta Barroca (35%) e Touriga
Nacional (5%)

SAFRA

2022

TEOR
ALCOÓLICO

13%

PH

3,21

ACIDEZ
TOTAL

5,2g/L

SERVIÇO

8 °C - 10 °C

DISPONÍVEL

750ml

HARMONIZAÇÃO

recomendamos com saladas
de camarão, atum e salmão.

Perfeito com pratos a base de
peixes e frutos do mar.
Acompanha muito bem
massas, pizzas. Sozinho ou
acompanhado é sempre uma
boa opção.

V I N I F I C A Ç Ã O

as uvas são vindimadas manualmente em seu ponto
ótimo de maturação

chegada à adega passam por maceração a frio de
cacho inteiro por um período de aproximadamente
24 horas

as uvas frescas são prensadas suavemente e o mosto é
transferido para cubas subterrâneas onde é feita a
decantação

cerca de 90% do vinho fermenta em cubas de inox e
o restante em cascos de carvalho francês de
diferentes capacidades onde são trabalhados sobre as
borras

estabilização e engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. salmão, pálida e brilhante

Aroma. s maduros de melão e toques mais frescos de
toranja.

Sabor. ataque muito fresco acompanhado por notas de
frutos vermelhos que evoluem para um final de boca
vibrante e salino. É nas castas, altitude e solo granítico
que reside a personalidade do Bons Ares Rosé, um
vinho delicado, fresco e elegante.
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