EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

RAMOS PINTO PORTO 20 ANOS QUINTA DO BOM
RETIRO

Este Tawny ¢ um blend com uma idade média de 20 anos. Uma sele¢do de varios lotes origindrios de uma das
quintas mais antigas do Douro - a "Quinta do Bom Retiro". Entramos no mundo da complexidade de uma tawny

com idade.

CATEGORIA TEOR PH
Vinho ALC (())()I 1ICO 3,65
o 2057 AGUCARES
Porto SUB-TIPO: Tinto REDUTORES:
122,3 g/L
PRODUTOR
Ramos Pinto Vinhos S.A ACIDEZ TOTAL x[r<\j<,() \
4,26 g/L 14 °C-18 °C
REGIAO )
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Douro SUB-REGIAQO: Cima Corgo |
750m
DENOMINAGCAO
Tawny com lndicagﬁo de Idade HARMONIZAGAO

delicioso como aperitivo, ou
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Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e apos o jantar, com chocolates,

. N~ emesas na i

Tinto Cio. sobremesas nio muito doces ou
\ .

a base de cremes e com queijos.
Combina muito bem com frutos

S€COos, bOlOS dC nozes, ¢ tortcas.
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VlNlFlCACAO NOTAS DE PROVA
Foi elﬂb@rado a parl’ir de Vil’lhOS prOVﬁnienteS dﬂ C()r. tZany, COm uma ﬂuréolﬂ amarela qu€ COrrespondC
Quinta de Bom Retiro, um “blend” com uma idade a um estado avancado de maturagio. E a cor genuina de
média de 20 anos, um tawny adulto e sofisticado. um vinho com 20 anos envelhecido em casco. Na base

dO COpO é Vermelho quente, com um 16\76 tom

alar:mj ado.

Aroma. tem um nariz extremamente sofisticado,
embalado por notas de toranja, damasco, améndoa,
avela, cacau, além de aromas conferidos pela madeira:
baunilha e torrefacio (canela, caramelo e café).
Sabor. na boca tem um ataque fino e delicioso. A
elegﬁncia do primeiro contato mantém-se por uma
complexa sequéncia de frutos maduros e secos, numa
harmonia fresca e licorosa, complementado por uma

0 A o
rica ¢ generosa pCl’SlStCHCl‘J.
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