
F I C H A  T É C N I C A

D O U R O  S U B - R E G I Ã O :  B A I X O  C O R G O  ·  P O R T U G A L

Na Quinta de Valbom os tradicionais patamares, formam um anfiteatro natural onde se estendem vinhas

centenárias, numa paisagem deslumbrante que culmina nas margens do rio Douro. Nos 45 hectares de vinhas,

plantadas em socalcos, encontram-se as tradicionais castas do Douro em field blend. ÁREA DA VINHA: 20

hectares VINHEDO: produção de 4 toneladas por hectare; PRODUÇÃO: 3.543 garrafas

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Quinta de Valbom

REGIÃO

Douro SUB-REGIÃO: Baixo
Corgo

UVAS

mistura de castas tradicionais do
Douro provenientes de vinhas
velhas e em field blend

SAFRA

2019

TEOR
ALCOÓLICO

14%

PH

3,77

ACIDEZ
TOTAL

5,2 g/L

AÇÚCAR
RESIDUAL

0,6 g/L

SERVIÇO

14 °C – 16 °C
DISPONÍVEL

750ml

SOLO

complexos xisto-grauvaquicos

HARMONIZAÇÃO

pratos tradicionais de
bacalhau e de carne

V I N I F I C A Ç Ã O

O ano vitícola de 2018/2019 considerou-se um ano seco no

Douro, com grandes oscilações de temperaturas e

precipitação abaixo do normal ao longo do ano, com

exceção do mês de abril, que se mostrou um mês de

elevada precipitação. A evolução climática registada

posteriormente, contribuiu para uma excelente qualidade

fitossanitária dos cachos à vindima. Apesar da ocorrência

de precipitação pontual no período de vindima, com

impacto positivo na evolução da maturação, a qualidade

fitossanitária dos cachos permitiu aguardar pela boa

maturação da uva. A colheita proveniente da Vinha das

Apegadas proporcionou mostos de elevada qualidade, em

geral com acidez mais elevada, álcool mais baixo e um

bom nível de compostos fenólicos.

colheita selecionada realizada manualmente

dupla seleção das uvas

fermentação em lagares de granito com pisa a pé

maceração intensa

fermentação maloláctica

estágio de 12 meses em barricas de 300L de carvalho

francês

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. rubi profunda

Aroma. complexo, fresco e elegante, com frutos pretos

maduros e notas balsâmicas

Sabor. na boca é firme e intenso, com uma acidez

presente e equilibrada, e um final longo e persistente

onde sobressaem notas de fruta num grande equilíbrio

e elegância

Rua Jamil João Zarif, 684 · Galpão 24 · Jardim Santa Vicência · Guarulhos — SP · CEP 07140-000

11 2910-4662 · www.epice.com.br


