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desde 1989

FICHA TECNICA

Na Quinta de Valbom os tradicionais patamares, formam um anfiteatro natural onde se estendem vinhas

7 o 0 0 . T 0
centenarias, numa paisagem a’cs]umbmmc que (‘Lllﬂ'll?'ld nas margens C]O rio Douro. Nos 45 /lCC[dTCS C]C Ul?’ll’ldh‘,

p]anmdas em socalcos, encontram-se as tradicionais castas do Douro cmﬁc/d blend. AREA DA VINHA: zo0

hectares VINHEDO: produgdo de 4 toneladas por hectare; PRODUCAO: 3.543 garrafas

CATEGORIA

Vinho

PO

Tinto

PRODUTOR
VALBD! REGIAO

TIKKA DAS APEGADA

Corgo

UVAS

Douro provenientes de vinhas

Quinta de Valbom

mistura de castas tradicionais do

FEOR PH
ALCOOLICO )

) 377
14%
ACIDEZ AGUCAR
TOTAL RESIDUAI
5.2 g/L 0,6 g/L

SERVICO DISPONIVEI

14 °C =16 °C 750ml

Douro SUB-REGIAOQ: Baixo

SOLO

complexos xisto-grauvaquicos
HARMONIZACAO
pratos tradicionais de

bacalhau e de carne

VC]haS ¢cem flCld blCl’ld

SAFRA

2019

VINIFICACAO

O ano viticola de 2()18/2019 considerou-se um ano seco no
Douro, com gmndcs oscilug@cs de temperaturas ¢
precipitacao abaixo do normal ao Iongo do ano, com
excegao do més de abril, que se mostrou um meés de
clevada precipita¢io. A evolug{m climatica 1‘egist:1d;1
posteriormente, contribuiu para uma excelente qualidade
ficossanitdria dos cachos 4 vindima. Apesar da ocorréncia
de precipitacio ponl‘ua] no pc1'1'odo de vindima, com
impacto positivo na evolugﬁo da maturacao, a qualidzlde
fitossanitaria dos cachos permitiu :1gu;1rd:1r pe]n boa
maturacio da uva. A colheita proveniente da Vinha das
/\pcgz\dns proporcionou mostos de elevada quzx]idudc, em
gcml com acidez mais elevada, alcool mais baixo e um

bom nivel de compostos fendlicos.
colheita selecionada realizada manualmente
dupla selecio das uvas
fermentagﬁo em lagares de granito com pisa a pé
maceragao intensa
fermentacao malolactica

estagio de 12 meses em barricas de 300L de carvalho

francés

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi profunda

Aroma. complexo, fresco ¢ elegante, com frutos pretos

maduros € notas b:ﬂsﬁmicas

Sabor. na boca ¢ firme e intenso, com uma acidez
presente e equilibrada, e um final longo e persistente
onde sobressaem notas de fruta num grande equilibrio

e elegincia
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