EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

QUINTA DE VALBOM BRANCO

Na Quinta de Valbom os tradicionais patamares, formam um anfiteatro natural onde se estendem vinhas
centendrias, numa paisagem deslumbrante que culmina nas margens do rio Douro. Nos 45 hectares de vinhas,
plantadas em socalcos, encontram-se as tradicionais castas do Douro em field blend. VINHEDO: produgdo de 4
toneladas por hectare; AREA DO VINHEDO: 20 ha PRODUCAOQ: 3.872 garrafas de 750ml
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longo de todo o ciclo. O verio foi normal e quente. persisténcia.
Apesar de alguma heterogeneidade, especialmente devido

ao golpe de calor em agosto com temperaturas superiores

a0s 40 graus e alguma precipitacdo rcgistada em

setembro, os vinhos brancos revelaram-se excelentes, com

l'I'llltLll'Zl(;( (&N homogénens, ]DOHS aromas ¢ Z\Cid€Z correta.
colheita selecionada realizada manualmente
dupla selecio das uvas
desengace € choque térmico das uvas para 100C, ao
qual se segue a prensagem e decantagﬁo a frio
durante 2 dias
a fermentagio ocorre em cubas de inox, a

temperatura COI’l[’I‘Ol’dd’J

Rua Jamil Jodo Zarif, 684 - Galpao 24 - Jardim Santa Vicéncia - Guarulhos — SP - CEP 07140-000

11 2910-4662 - wu'wcpicu.cum.ln'



