EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

PoL CLEMENT BLANC DE BLANCS BRUT

A CFGV (Compagnie Francaise des Grands Vins) ﬁ)iﬁmd’ada em 1909 por Eugénc Charmat, o criador do método

de elaboragdo de vinhos espumantes que leva seu nome, o Metodo Charmat.

CATEGORIA TEOR PH

Vin Mousseux (Espumante) " I(; QOLICo 3,6 A(;UCAR
116 .

o RES.: 12 g/L

Blanc de Blancs SUB-TTPO: Brut SLERVIGO DISPONIVEL

6°C-8°C 750ml

PRODUTOR
Compagnie Frangaise des

Grands Vins (CEGV)

HARMONIZACAO

perfeito como aperitivo, com

REGIAO entradas ou acompanhando
Vale do Loire refeicdes a base de frutos do
Dvas mar ou carnes brancas.

Chenin, Sauvignon Blanc ¢ Ugni

Blanc

VINIFICAGCAO NOTAS DE PROVA

M¢étodo Charmat Cor. amarelo claro, com borbulhas finas e persistentes

Aroma. delicado aroma de frutas e flores brancas, com

nuances de pao tostado e frutas secas

Sabor. elegante, com alto frescor, conferido pela sua
equilibrada acidez. As notas citricas ¢ frutadas realcam
o final persistente. Um espumante leve, facil de beber e

agradar.
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