EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

MUGA BRANCO

CATEGORIA TEOR SERVICO
- . ALCOOLICO
Vinho 10 °C
1300
| TIPO )
‘ DISPONIVEI
/ Branco 750ml
PRODUTOR
Bodegas Muga HARMONIZACAO
- perfeita harmonizagﬁo com
REGIAO 3
Rioi: pescados na chapa, mariscos,
- ioja
ﬁ\
GMﬁ.‘ ‘ saladas.
lug UVAS

1 Viura (90%), Malvasia e PREMIAGAO

- Garnacha Branca (10%) 91 Robert Parker, 2021

92 Wine Enthusiast, 2022

SAFRA
90+ Robert Parker, 2022
2023
91 Decanter, 2022
90 Jeb Dunnuck, 2023
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita manual e uvas cuidadosamente Cor. amarelo palha, brilhante, demonstra sua passagem
selecionadas. As uvas sio colocadas em bin de 200kg por barrica

~ ,) - a =9 - 1 a 3 -~ =0 a3 .
e transportadas em caminhio refrigerado Aroma. um vinho charmoso e complexo, com camadas

. . ! . ~ . .
prensagem direta seguida por uma rapida maceracio de aromas florais, de frutas citricas, mel e suaves toques
pre-fermentativa tostados
fermentacio alcoolica realizada em barricas de Sabor. na boca ¢ intenso e fresco, mostra uma
- A . . . .
carvalho francés agradavel mineralidade, predominio de notas citricas e
- . g s p 3 ! GG
apés a fermentag;io alcodlica, permanece sobre suas baunilha, o retrogosto e ]01180 ¢ marcante

finas borras durante 4 meses, realizando duas
battonages por semana, aumentando sua

Complexidade e harmonia
Cstabilizagﬁo a frio
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