EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

FLOR DE MUGA BRANCO

Um vinho de grande complexidade, qualidade e produgdo limitada. Sete anos de investigagdo e provas foram

necessdrios para conseguir dar vida a esta versao de branco reserva de Rioja, Flor de Muga Branco.

CATEGORIA TEOR SERVICO
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Vinho 10 °C
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DISPONIVEI
Branco
750ml
PRODUTOR
Bodegas Muga SOLO
REGIAO franco arenoso (Maturana),
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Maturana Blanca HARMONIZACAO

pescados, risotos, pela sua
SAFRA .
complexidade pode
2021
acompanhar carnes e pratos
estruturados

PREMIACAO
94+ Robert Parker, 2019
92 Jeb Dunnuck, 2021

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

uvas colhidas manualmente em seu ponto otimo de Cor. amarelo palido, brilhante
maturagao. Cuidadosamente selecionadas e Aroma. no nariz destacam-se aromas elegantes,
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caminhoes reﬁ'igerados para manter intacto todo - . .
de flores brancas e especiarias como baunilha
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seu potencial aromatico . / _ )
Sabor. na boca ¢ sedoso e muito agradavel, grande

breve periodo de maceracio dentro da prensa. . - .
s harmonia entre frescor e volume. Um vinho amplo,

Seleciona-se 0 mosto-flor (0 mosto que sai da prensa . .
) ) persistente, de grande personalidade

de forma natural por gravidade), que segue para a

fermentacao alcodlica a baixa temperatura em

pequenas barricas de carvalho

apos a fermentacao alcodlica, o vinho permanece
sobre suas finas borras por um periodo de 3 meses,
num recipiente chamado de “Ocuf de Beaune”
(dep(’)sito de cimento em forma de ov0),
potencializando suas virtudes organolépticas @
dando maior suavidade ao paladar

o vinho passa por amadurecimento durante 6 meses
em barricas novas de carvalho francés, tostado

1igeir0, fabricados em nossa prc’)pria tonelaria

um perl’odo de af‘mumento em garraf‘a de 18 meses

aporta um refinamento ao vinho
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