
F I C H A  T É C N I C A

El Andén de la Estación
R I O J A  ·  E S P A N H A

Carinhosamente apelidado de Muguita, é o vinho mais jovem da Família Muga. Os trilhos de ferro que passam

pelas vinhas e as bodegas localizadas ao redor da estação ferroviária de Haro compartilham história e

experiência. El Andén de la Estación, a plataforma da estação.

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Bodegas Muga

REGIÃO

Rioja

UVAS

Tempranillo (70%) e Garnacha

(30%)

SAFRA

2019

TEOR
ALCOÓLICO

14%

SERVIÇO

16 °C

DISPONÍVEL

750ml

HARMONIZAÇÃO

pescados ricos em gordura,

carnes, risotos, embutidos,

queijos

PREMIAÇÃO

92 Wine Enthusiast, 2019

92 Robert Parker, 2019

91 Robert Parker, 2021

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente em vinhedos com
menos de 15 anos de idade

uvas cuidadosamente selecionadas

fermentação alcoólica com leveduras indígenas em

depósitos de carvalho

estágio em barricas de carvalho selecionados em
nossa tanoaria por 14 meses

clarificação com clara de ovos frescos

engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. cor rubi, de intensidade média.

Aroma. destacam-se aromas de carácter primário que

nos recordam a frutas vermelhas e uns toques terciários

que nos envolvem em um cedro elegante.

Sabor. na boca temos um vinho equilibrado, com uma

acidez média muito integrada, taninos finos e delicados

e uma ótima persistência. Um vinho jovem, com a

assinatura Muga.
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