
F I C H A  T É C N I C A

Aro
R I O J A  ·  E S P A N H A

Seu nome remete à importante cidade de Haro. É um dos cultuados vinhos espanhóis, muito elogiado pela

imprensa especializada. SOLOS: Argilo-calcário e aluvial PRÊMIOS: 100 James Suckling, 2016 99 Guia Proensa

2022, 2016 96 Robert Parker, 2016 96 Wine Enthusiast, 2016 100 Jeb Dunnuck, 2019 98 James Suckling, 2019 97
Wine Enthusiast, 2019 97 Robert Parker, 2019 97 Guia Peñin, 2019

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Bodegas Muga

REGIÃO

Rioja

UVAS

Tempranillo e Graciano

SAFRA

2019

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

SERVIÇO

16 °C

DISPONÍVEL

750ml

HARMONIZAÇÃO

carnes vermelhas, caças,

cogumelos, embutidos,

queijos

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita realizada manualmente e uvas
cuidadosamente selecionadas

fermentação alcoólica de forma natural e espontânea

em depósitos de madeira de pequena capacidade,

sem controle de temperatura e com leveduras
indígenas

o período de maceração se estendeu por duas

semanas

estágio em barricas de carvalho francês novas

durante 18 meses

ligeira clarificação com clara de ovos frescos

engarrafamento

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. púrpura, de grande elegância e intensidade

Aroma. destacam-se notas de frutas vermelhas e florais,

além de exibir nuances minerais (grafite) e especiarias

como canela e pimenta preta. Evidencia o cuidado

minucioso na escolha da madeira que se encontra

muito bem integrada

Sabor. poderosa estrutura na boca, com corpo e taninos

firmes de grande elegância e qualidade, esplendida

acidez, com um final de boca amplo e longo. Um vinho

que se potencializará ao longo dos anos
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