EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

NOSSA DE MENADE TEMPRANILLO 2023

Viticultura natural m;qcinica cemﬁcada. Representa o ﬁ‘cscor, o lado mais se/vag(m e jovem da variedade.
vinhedos pre-filoxera, com mais de 100 anos, localizados na regiao de Toro, plantados no sistema tradicional de

Ui}lh(l em ClTbUSEO e com baixos rend,imcnms.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOOLICO
Vinho 12 °C a 16 °C
14"0
TIPO v
_ DISPONIVEL
Tinto I
750m
PRODUTOR
Bodegas Menade HARMONIZACAO
- a a 11 ~ S
REGIAG massas, queijos, carnes, aves,
~ . / T1SOtOS
IGP Castilla y Leon DTS,
UVAS

Tempranillo Bodegas Menade foi

fundada em 2005 pelos irmaos
Sanz. Filhos de Antonio Sanz,

! I .
enologo emblematico e um dos
precursores da Denominacio de
Origem Rueda, sio a sexta

geracao de uma familia dedicada

a0 vinho.
VlNlFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita manual e uvas cuidadosamente selecionadas Cor. Rubi intenso e profundo, com reflexos violaceos,
Fermentacao em tanques de aco inoxidavel, com Aroma. intensidade média a média-alta, franca e
temperatura controlada com aproximadamente 20% expressiva. Frutas vermelhas e negras frescas (cereja,
. . ~ ~ /1. . . . .

de cachos inteiros. A fermentacio alcodlica e framboesa, ameixa) dominam o primeiro plano,
malolatica ¢ espontanea, ou seja, ocorre com as seguidas por notas florais sutis. Camadas herbais e

I . . . . . -
leveduras e bactérias nativas do vinho. especiadas — pimenta preta, ervas — surgem ao fundo,

CS‘['lbﬂiZ'l(;rlO a frlO com 1€V€ U“A%‘O mineral que aporta identidnde ¢ frescor.

> U LAls ~ V1 ~ At Q11 -
engarrafamento Sabor. de médio corpo, com ataque suculento e textura
fluida. Taninos finos ¢ bem integrados sustentam a
fruta, enquanto a acidez vibrante confere dinamismo e
equilibrio. Final medio a longo, fresco, frutado e

levemente Cspeciado, convidando a mais um go]e.
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