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FICHA TECNICA

RAPARIGA DA QUINTA SELECT

O Rapariga da Quinta Select ¢ um otimo tinto alentejano para o dia a dia. Jovem, cheio de fruta e elegancia. E
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carrega a assinatura de Luis Duarte, considerado um dos melhores endlogos de Portugal! SOLOS: solos de origem

f.0 ~ 0 ~ o 0 A g 0/ o
gmnmca com estrutura fmnco~arg1[om. CLIMA: C['Lﬂla nu’dlm”ranco commenml, CCHIP(’TLICUTQS dl[l)"lﬁ& Clcvadas

nos meses de verdo, boa amplitude térmica. DISPONIVEL EM: 750ml

RAPARIGA
DA QUINTA

VINIFICACAO

colheita selecionada

as uvas foram suavemente esmagadas Sém €ngacos

fermentacao alcoolica em tanques de aco inoxidavel,

a tcmpcratura COI]EI'O]ElChl
fermentagﬁo maloléctica

estabilizacao e engarrafamento

CATEGORIA

Vinho

I'NPO

Tinto

PRODUTOR

Luis Duarte Vinhos

REGIAO

Alentejo

DENOMINACAO

Vinho Regional Alentejano

UVAS

TEOR PH
ALCOOLICO 3,68

13,5%

ACIDEZ SERVICO
TOTAL I(? oC 18 oC
5 g/L

A(;UCARES

TOTAIS: 0,7

g/L

HARMONIZACAO
ideal para acompanhar

grelhados, pratos com ervas

[ .
Aragonez, Trincadeira e aromaticas, cogumelos e

Castelao saladas frias.

SAFRA

2021

NOTAS DE PROVA

Cor. rubi com reflexo violaceo

Aroma. fruta jovem e vibrante com aromas a frutos

Vcrmclhos

Sabor. na boca ¢é afinado e equiliblrado7 com textura
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