EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

CRISTAL 2015

CTl-S[ClI 2015 tem um tempemnu’mo calcdreo, mais terra CIO que SOZ. Algo incrfvc[ em uma safm tao cnsola;‘ada.
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Um Champagne fenomenal, com grande potencial de cuarda. Considerado “perfeico”, “impecdavel
g ) 8 8 ] )
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e “superpreciso”.

“Tem tudo e mais um pouco”, nas palavras Alberto Lupetti.

CATEGORIA TEOR SERVICO

Champagne ALCOOLICO 6°C a8°C
12,5%

TIPO A(;UCAR

Branco SUB-TIPO: Brut RES. 7g/L

PIRODUNTOI DISPONIVEL

Maison Louis Roederer 750ml

REGIAO

Champagne PREMIACAO

95+ Robert Parker, 2015
UVAS L
) ] . 96 Wine Spectator, 2015
Pinot Noir (60%) e Chardonnay

(40%)
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
Produzido de forma tnica durante os melhores anos, este Cor. amarela intensa com reflexos brilhantes.
éum champagne, simplesmente, extraordindrio, Efervescéneia dinamica e continua

notavelmente equilibrado e refinado. A safra de 2015 foi
o o _ Aroma. com um bouquet 20 mesmo tempo complexo e
extraordinaria e coincide com o ano de reconhecimento . ) . o ,
B . L } intenso, exibe notas de frutas citricas e amarelas, além
da regiao de (,‘humpngne como Patriménio Mundial. .
de pera e améndoas tostadas.

Método Champenoise . g
Sabor. na boca ¢ estruturado, mostra sedutora

concentragio salina e uma textura aveludada. Muito
puro, tem um final super persistente ¢ demonstra
grande potencial de envelhecimento. Concentrado e ao

mesmo tCITlpO enérgico © Vibrante no paladal
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