EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

JOSSELIN CHABLIS 2023

CATEGORIA FEOR SERVICO
: ALCOOLICO
Vinho Entre 12-14
137500 oM
C.
TIPO
Branco DISPONIVEI
750ml
PRODUTOR
Josselin )
HARMONIZAGAO
REGIAO Ideal como aperitivo, ou
Chablis acompanhando salada de
~ .-~ . ! .
i3 UVAs camario com agrido, culinaria
(Jrtelin .
CHABLIS Chardonnay japonesa ¢ ostras.
o
SAFRA

2023 O Josselin Chablis 2023 ¢
um vinho que reflete o terroir de
sua regido, caracterizando-se por
ser equilibrado, fresco e
amigdvel. E produzido com 100%
da casta Chardonnay,
proveniente de vinhedos em
terroirs frios de Chablis, com
solo de calcario Kimmeridgiano.
A safra de 2023 foi um ano
generoso e de alta qualidade.
Apesar dos desafios climaticos, a
colheita, que ocorreu entre 7 e 21
de setembro, permitiu preservar
a frescura e a mineralidade,
caracteristicas do Chablis O
potencial dessa safra, se

215861’1]611’121 a0 de 2020.

VINIFICACAO NOTAS DE PROVA

A produgio Cl’lVOlVC prensagem dC C'JChOS inteiros e Cor. Apresenta COlOI"Ag’:lO dOUl’ﬂdO‘piﬂidﬂ

descanso do mosto [prore e horas em Aroma. No nariz ¢ fresco, vivo e mineral.

e .
. S es ~ ~0OS 7 o ~OT o
tanques especificos. O envelhecimento ocorre Sabor. Em boca se revela harmonioso, com notas de

frutas brancas. POTENCIAL DE GUARDA De 2 4 4

tanques de aco inoxidavel. anos

durante cerca de 6 meses sobre borras finas em
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