
F I C H A  T É C N I C A

Puro
D O U R O  S U B - R E G I Ã O :  D O U R O  S U P E R I O R  ·  P O R T U G A L

ENÓLOGO CONSULTOR: João Brito e Cunha ENÓLOGO RESIDENTE: José Luis Silva

CATEGORIA

Vinho

TIPO

Tinto

PRODUTOR

Jorge Rosas, Vinhos Unipessoal

REGIÃO

Douro SUB-REGIÃO: Douro
Superior

DENOMINAÇÃO

DOC Douro

UVAS

Touriga Nacional (80%) e
Touriga Franca (20%)

SAFRA

2020

TEOR
ALCOÓLICO

14,5%

PH

3,67

ACIDEZ
TOTAL

5,2 g/L

SERVIÇO

16 °C a 18 °C

DISPONÍVEL

750ml

SOLO

xisto

HARMONIZAÇÃO

combina bem com pratos de
carne vermelha, e enchido.

V I N I F I C A Ç Ã O

colheita selecionada realizada manualmente nos dias

15 de setembro a 04 de outubro

as uvas com uma maturação fenólica perfeita são
colocadas em pequenas caixas de 20 kg

fermentação feita em pequenas cubas de inox com

temperatura controlada

fermentação maloláctica

estágio de 12 meses em barricas usadas de carvalho
francês e de 225 litros (Tanoarias: Seguin Moreau e

Taransaud)

N O TA S  D E  P R O VA

Cor. púrpura com boa concentração e profundidade

Aroma. aromas intensos e distintos onde predomina

carácter frutado e floral, com leves notas no final

proveniente do estágio em barricas usadas

Sabor. na boca mostra acidez equilibrada, boa fruta,

muito harmonioso, complexo, notas discretas e bem

integradas de madeira com um final fino e longo. Um

vinho vivo e elegante.
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