EPICE FICHA TECNICA

desde 1989

J. LEBEGUE SAINT-EMILION

Jules Lebéguc ¢ uma marca iconica de Saint-Emilion e do Médoc. Hd mais de 100 anos carrega a clegdncia €o
requinte dos vinhos dessas denominagdes. Com mais de dois séculos de historia e impulsionada por um desejo
feroz de desenvolvimento sustentavel, a Maison Jules chéguc ¢ atualmente a forca motriz e lider nas categorias
de vinhos “verdes” em Bordeaux, com ccrtiﬁcag‘écs HVE3 (H igh Environmental Value), vegana, sem sulﬁm,

orgdnica e agora biodinamica. Valores _fbrfcs e uma visdo para o vinho de amanha.

CATEGORIA TEOR SERVICO
. ALCOC
Vinho MLEOOLICO 16 °C e 18 °C
1»375(70
[IPO ,
_ DISPONIVEL
Tinto I
750m
PRODUTOR
J. Lebegue HARMONIZACAO
e carnes vermelhas, massas,
Bordeaux SUB-REGIAO: Saint- risotos, queijos, embutidos
Emilion
UVAS

Merlot (80%), Cabernet Franc

(15%) e Cabernet Sauvignon (5%)

SAFRA
2020
VINIFICACAO NOTAS DE PROVA
colheita mecanica no ponto otimo de maturagao Cor. rubi intenso
fcrmcntagﬁo alcodlica em tanques de inox a Aroma. um vinho jovem, evidencia uma Cxplosﬁo de
temperatura controlada, com remontagens suaves aromas, repleto de notas que recordam a frutas
para extrair os melhores taninos das uvas vermelhas
~ - ! . . ~
fermentac;ao malolactica Sabor. no pa]adar encanta com seus taninos finos e
~ S8 kg A o2 g 2 g g
estabilizacio e engarrafamento bem equilibrados. Elegancia, harmonia ¢ uma boa

concentra¢io sao a marca desse Sain-Emilion
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